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ACEITE DE COCO SIN OLOR Y SIN SABOR 420 ML A DE COCO
BENEFICIOS : El Aceite de Coco sin sabor y sin olor es ideal para cocinar, ya que aporta todos los

beneficios del aceite de coco sin alterar el olor y sabor de tus alimentos.

ACEITE DE 3 i . . .
COCO / Fortalece el sistema inmunologico y resiste a altas temperaturas.

SIN SABOR . . . . . -
SIN OLOR Usalo para cocinar, saltear o freir tus platillos favoritos. Tambien puedes utilizarlo para

complementar tus licuados o sustituir la mantequilla de tus postres. Tambien puedes utilizarlo para
tu cuidado personal, humectar la piel, cuidar el cabello o desinfectar la boca mediante oil pulling

MODO DE EMPLEO : El Aceite de Coco sin sabor y sin olor es ideal para cocinar.

RESTRICCIONES : Conservese en un lugar fresco y seco. No requiere refrigeracion.

INGREDIENTES : aceite de coco prensado en FRIO de una sola extraccion.

$134.75MN
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